Kazde przyjecie rodzinne staje si¢ niezapomniane, gdy towarzyszg mu Wy\jkwinme dania

serwowane w otoczeniu eleganckich wnetrz i niepowtarzalnej acmosfery.
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Hotel Cristal
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ZUPY | 1do wyboru

Krem z pieczonych pomidordéw i czerwonej papryki z pesto bazyliowym i grzanka
parmezanowgq
Bulion wotowy z domowym makaronem i warzywami julienne
Zupa grzybowa z podgrzybkow z tazankami
Krem z biatych warzyw z oliwag truflowg i prazonymi migdatami (wegetarianska)

DANIE GLOWNE | 1 do wyboru

Policzki wieprzowe duszone w czerwonym winie z purée z selera, dziki brokut
Filet z kurczaka w szynce wtoskKiej, purée ziemniaczane, sos z zielonego pieprzu,
bukiet karmelizowanych warzyw
Schab z koscig, mtode ziemniaki opiekane, surowka z biatek kapusty z koperkiem
Poledwica z dorsza z ziotowg kruszonkg, pieczone ziemniaki, marchewki
karmelizowane
Rigattoni w sosie z lesSnhych grzybow z parmezanem i rukolg ( VEGE)

Curry z ciecierzyca i warzywami korzeniowymi na mleku kokosowym, ryz jasminowy
( VEGE)

DESER |1 do wyboru

Creme brilée
Owoce pod kruszonka
Sernik z musem malinowym

NAPOJE
Woda mineralna niegazowana, soki owocowe, kawa, herbata
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o PRZYSTAWKA |1 do wyboru
Hotel Cristal _ ) ) > ) -
ko ok Pasztet z dziczyzny, s0s zurawinowym z pomaranczami
Carpacio wotowe z rukolg, parmezanem i kaparami
Bliny z tososiem, Smietang i kawiorem z pstraga

ZUPY | 1do wyboru
Consommeé z perliczki z mini warzywami i truflowym pierozkiem
Krem z buraka z przepiorczym jajkiem
Minestrone z pesto bazyliowym
Klasyczny zurek na zakwasie

PRZEKASKI |5 do wyboru
Tatar wotowej z dodatkami
Carpaccio z tososia z rukolg i tapenadg z oliwek
Sledz matias na satatce ziemniaczanej ze szczypiorkiem
Carpaccio z buraka z kozim serem, orzechami pekan i emulsjg z cytryny (VEGE)
Mini tarta z porem pieczonym i cheddarem (VEGE)
Satatka z krewetkami i grapefruitem na rukoli z aioli limonkowym
Deska serow regionalnych z chutneyem z figi i orzechami wtoskimi
Deska wedlin i mies pieczonych

DANIE GLOWNE |1 DO WYBORU
Policzki wieprzowe sous-vide z purée selerowym, mtodg marchewka i demi-
gslace z porto

Udo kaczki w pomaranczach z karmelizowanym burakiem i kluseczkami
Filet z sandacza na risotto cytrynowym z zielonym groszKkiem i parmezanem

Cannelloni z ricottg i szpinakiem zapiekane z sosem z pieczonej papryki i

parmezanem (VEGE)
Stek z kalafiora z hummusem i granatem (VEGAN)

BUFET SLODKI
Wybor ciast domowych
Krowka z rozmarynem i solg morskg
Trufla czekoladowa z orzechami
Blok czekoladowy z herbatnikami.
Panna cotta z musem malinowym
Tiramisu klasyczne

NAPOJE
Woda mineralna niegazowana / soki owocowe / kawa / herbata
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Hotel Cristal ZUPY | 1 DO WYBORU
==+ Consomme z perliczki z truflowym pierozkiem i warzywami julienne
Krem z pieczonego kalafiora z prazonymi migdatami (VEGAN)
Zur na zakwasie z jajkiem przepiorczym i chipsami z boczku
Krem z pieczonych pomidordéw z burratg i oliwg bazyliowg

DANIE GLOWNE | 1 DO WYBORU
Policzki wieprzowe sous-vide z purée selerowym, mtodg marchewkg i demi-
glace z porto

Udo kaczki w pomaranczach z karmelizowanym burakiem i kluseczkami
Filet z sandacza na risotto cytrynowym z zielonym groszkiem i parmezanem

Cannelloni z ricottg i szpinakiem zapiekane z sosem z pieczonej papryki i

parmezanem (VEGE)
Stek z kalafiora z hummusem i granatem (VEGAN)

PRZEKASKI ZIMNE |7 do wyboru
Tatar wotowy z przepidorczym zottkiem i kurkami

Gravlax z tososia na blinach gryczanych z kwasng smietang

Mini tartaletka z kozim serem, karmelizowang cebulg i orzechami (VEGE)
Sledz w stylu nordyckim na musie z ziemniaka i jabtka
Carpaccio z buraka z granatem, rukolg i orzechami nerkowca (VEGAN)
Rillette z pstrgga z musem z ogorka i koperku na grzance
Satatka z rukoli z pieczonym halloumi z pomaranczami, cukinia i orzechy wtoskie

Satatka z wotowing grillowang, piklami i ogdérkiem kiszonym

Pieczony kalafior z harissg i hummusem z pieczonej marchewki (VEGAN)
Deska serow regionalnych
Deska wedlin i mies pieczonych

CIEPLE DANIA | 1 do wyboru
Boeuf Strogonow z poledwicy
Bogracz z kluseczkami
Barszcz z krokietem

BUFET SLODKI
Wybor ciast domowych
Krowka z rozmarynem i solg morska
Trufla czekoladowa z orzechami
Blok czekoladowy z herbatnikami.
Panna cotta z musem malinowym
Tiramisu klasyczne

NAPOJE
Woda mineralna niegazowana / soki owocowe / kawa / herbata



MENU DZIECIECE
(Dotyczy wszystkich zestawow)

(do lat 4 gratis / do lat 10- 50% ceny)

Zupa (1do wyboru)
Rosot z makaron
Pomidorowa z ryzem

Danie (1 do wyboru)
Fileciki z kurczaka, frytki, mizeria
Pieczony tosos, puree z ziemniaka, surowka z marchewki

Hotel Cristal

* % % %




Warunki rezcrwacji

Rezerwacja
Potwierdzeniem rezerwacji jest wptata zadatku w wysokosci 50% wartosci
przyjecia.
Ptatne w Recepcji Hotelowej lub przelewem bankowym:
PKO BP | Oddziat Biatystok : 35 1020 1332 0000 1202 0026 6023
(w tytule prosimy o wpisane imienia i nazwiska oraz date przyjecia)

Rczygnac ja

W przypadku rezygnaciji zadatek nie podlega zwrotowi.

Potwierdzenie liczby osob

Ostateczne potwierdzenie ilosci osob do 7 dni przed terminem przyjecia

Przedluzenie czasu przyjecia

Kazda rozpoczeta godzina dodatkowo ptatna 800zt.

Alkohol gosci
Obowigzuje optata korkowa 25zt/osoba dorosta

Jedzenie z zewngtrz
Hotel Cristal nie wyraza zgody na wnoszenie jedzenia spoza Hotelu. Wyjatek
stanowi tort za okazaniem dokumentu zakupu.

Pakowanie pozosta}ego jedzenia
Jedzenie pakowane jest po przyjeciu w jednorazowe opakowania zbiorcze. Do
koncowego rachunku doliczany jest koszt opakowan.

Koncowe rozliczenie
Nastepuje najpozniej w dniu przyjecia ptatne gotowka lub kartg w Recepcji Hotelu
lub przelewem na konto podane w podpunkcie rezerwacji
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Hotel Cristal
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+48 85 74 96 100 & hotelcristal.com.pl

9

cristal@cristal.com.pl BV

ul. Lipowa 3/b, 15-424 Biatystok



